
ברוכים הבאים לורקאדה, מאד שמחים שאתם איתנו.
מסעדת "ורקאדה", גן העדן לאוהבי הדגים והמטבח האיטלקי, מסעדת "ורקאדה" 

מתמקדת בשלושה עקרונות מרכזיים: טריות, עיצוב ושירות. עם דגש על הגשת דגים 
טריים הנלכדים מדי יום, המטבח מציע תפריט עשיר ומגוון המשלב בין מסורת וחדשנות 
קולינרית. המסעדה מעוצבת בקפידה עם אלמנטים של ים וחוף, היוצרים אווירה מרגיעה 
ומזמינה. צוות המלצרים מקצועי ואדיב, דואג שכל אורח יקבל חוויית שירות יוצאת דופן, 
החל מההזמנה ועד הקינוח. "ורקאדה" היא לא רק מסעדה, אלא חוויה קולינרית המשלבת 

טעמים, ניחוחות ואווירה שאין כמותה.
עכשיו הזמן שלכם ליהנות משפע של טריות וטעמים.



פוקצ'ה /// 28
פוקצ'ה בטאבון עם מטבלים: פסטו, שום קונפי, שמן זית בלסמי מצומצם

קפרזה /// 48
פרוסות עגבניה ומוצרלה באפלו מתובלות בשמן זית, מלח, פלפל, בלסמי מצומצם,

עלי בזיליקום ואגוזי מלך. מוגש לצד פוקאצ'ה קטנה.
סלט ירוק /// 48

אנדיב ירוק וסגול, חסה לליק, מקלות מלפפון, אספרגוס חלוט ואפונת גינה. מתובל 
בוויניגרט וואסאבי ומעל בוטנים קלויים ומיקרו אפונה.

סלט כרובית /// 68
קרם קשיו ומעל פרחי כרובית צרובות בטאבון, עגבניות שרי טריות, גבינת רוקפור 

ואגוזי מלך קלויים, מתובל בבלסמי מצומצם, שמן זית ועלי כוסברה.
סלט קיסר /// 48

לבבות חסה, קרוטונים, פרמז'ן ורוטב רמולד.
סשימי דג ים לבן /// 58

פרוסות סשימי מונחות על קרם יוגורט ציזיקי לצד תפוח עץ וסלרי קצוצים, גרעיני 
רימון ,עלי כוסברה, שמן צ'ילי ושמן זית.

סשימי דג ים אסייתי /// 58
פרוסות סשימי מונחות על רוטב פלפל פדרון ויוזו קושו, שמן זית ושמן צ'ילי, 

מלח מלדון ומיקרו כוסברה.
סביצ'ה /// 58

ברוסקטה צרובה ומעל קוביות דג, אבוקדו, מלפפון, טבעות צ'ילי ובצל סגול
לצד קוקוט קרם פלפלים קר ועלי כוסברה.

ברוסקטה גראבלקס /// 58
ברוסקטות קריספיות ועליהן קרם חצילים קלוי, שום קונפי, סלסת ירוקים, פרוסות 

סלמון כבוש,קוביות גבינת עיזים, שמן זית ועלי כוסברה.

טעימה ראשונה



רביולי פטריות /// 58
רביולי במילוי פטריות וגבינות,ברוטב שמנת.

פטוצ'יני רוזה /// 48
פסטה פטוצ'יני ברוטב עגבניות ושמנת.

ריזוטו פטריות /// 52
ריזוטו,פטריות יער צרובות,אפונת גינה ופרמז'ן.

פסטה פסטו /// 76
פסטה בוסיאטה, רוטב פסטו חלבי, פרמז'ן מעל ועלי בזיליקום. 

פיצה מרגריטה /// 48
רוטב פיצה,מוצרלה טרייה,עליי בזיליקום טרי.

פיצה ביאנקה /// 58
קרם קשיו, פרחי כרובית ,חצאי שרי,פסטו טרי, בלסמי מצומצם, עליי רוקט ושמן זית

סהרוני כרישה /// 86
סהרוני כרישה ברוטב יין לבן, חמאה וטימין, עירית קצוצה ופרמז'ן.

קרבונרה דייגים /// 106
פסטה פטוצ'יני, ציר דגים מצומצם, חתיכות דג מפורק, אצות, בצל ירוק, ביצי דג, 

חמאה מעושנת.

מארץ המגף



שיפוד מוסר ים /// 84
שיפוד מוסר ים בגריל או טאבון עם סלסת ירוקים, מוגש לצד רוטב חמאה, 

ציר פטריות וכרישה שרופה.
פילה לברק בטאבון /// 106

פילה לברק צלוי בטאבון יושב על קרם ארטישוק ירושלמי, לצד ירקות צלויים.
פילה סלמון )200 גר'( /// 84

פילה סלמון צלוי במרינדה אסייתית, לצד אפונת שלג מוקפצת במחבת עם חמאה.

מהים האדום

דגים שלמים
הדגים שקיבלנו הבוקר נכנסים לסיבוב בטאבון האיטלקי שלנו ויוצאים ישירות 

לצלחת שלכם לצד ירקות מדורה או צ'יפס הבית.
לבחירה:

דניס פרפר /// 106 ש"ח
לברק ג'מבו פרפר /// 128 ש"ח

בר ים שלם /// 28 ש"ח ל-100 גר'



יינות לבנים
ברקן בטא שרדונה, גליל עליון, ישראל   35 / 110

מטר, סובניון בלאן סמיון, גליל עליון, ישראל  44 / 145
יקב בן זמרה, חוואר, גליל עליון, ישראל  42 / 145
אלברט בישו, שאבלי, בורגון, צרפת  45 / 180
רקאנטי, פרנץ' בלנד, גליל עליון, ישראל  135

עגור, לבן, יהודה, ישראל  145
הר אודם, ריזלינג, רמת הגולן, ישראל  145
פלאם, בלאן, הרי יהודה, ישראל  180
פלאם, קמלייה,  הרי יהודה, ישראל  250

מה תשתו?

יינות אדומים
ברקן פלטינום, גליל עליון, ישראל  35 / 110
יקב בן זמרה, חמרא, גליל עליון, ישראל  145

עגור, קסם, יהודה, ישראל  145
רקאנטי, קרינאן גפנים צעירות, הרי יהודה, ישראל  145

פלאם, קלאסיקו, הרי יהודה, ישראל  190
קסטל, פטיט, הרי יהודה, ישראל  220

רוזה ומבעבעים
פרוסקו פרימו וי, איטליה  35 / 100

ברקן, רוזה בלאש, יהודה, ישראל  35 / 110
בלאן דה בלאן רוזה, ירדן, רמת הגולן  220

עגור, רוזה, יהודה, ישראל  145
יקב בן זמרה, רוזה, גליל עליון, ישראל  145

קלה & חמה
פפסי / מקס  12
סבן אפ  12
נסטי  12
ענבים  12
סודה  10 / 24
מים  10 / 18

אספרסו  12
תה  12

בירות
גולדסטאר  28
הייניקן  28
פאולנר  32

קוקטיילים מבית 
ספייסהאוס

 • ג׳ין ליצ׳י •
 • ג׳ין פטל •

  • מרגריטה אננס •
 • וויסקי סאוור דובדבנים •

• ארק עדין •

48 ש"ח


